| iebe (aste,
liebe Frcunc]c des Hauses,

herzlich Willkommen im Berghotel - Restaurant [ 1ohenwirt®
im Winter 2011,/201 2.

Das Jahr neigt sich dem Encle, fiir unseren Kﬁchenchemc Jé’)rg Hubcr
mit seinem | eam ist es der Startschuss fiir einen kulinarischen
Enc}spurt. Neue Variationen und unsere Klassiker neu intcrprcticrt
begleiten Sie durch unser aktuelles SPeisenangcbot Bitte sPrechen
Sie uns an, sollte einmal Nichts fiir Sie dabei sein, gerne werden wir
versuchen |hren Wiinschen nachzukommen.

( Insere Stammgéste wissen bereits dass wir fiir Kritik, Anregungen

und natiirlich gerne auch mal ein Wort des | obes immer ein offenes

Ohrhaben.
\Wir freuen uns, dass Sie den Weg zZu uns gemcunden haben. Seien Sie

unser ansPrucEsvo”er (hast und geniessen Sie unbeschwerte
Augenblicke mit einem herrlichen Plick auf unser schones Obcraugéu

von unserer neu méblierten Sonnenterrasse.

]hre Héhcnwir‘cc

[ ars & Pettina Menzel
mit Mitarbeitcm

Besuchen Sie uns doch mal im |nternet: www.hoehenwirt.de



http://www.hoehenwirt.de/

~ondues

ab2 Fcrsoncn

- eine schéne Méglichkeit fiir ein gemut]iches Peisammensecin -

“IFondue Chinoise” (mit heisser Brﬁhc}
v Weiner Salatteller als Vorspeise
v’ 3 Sorten Fleisch vom Rind, Schwein und [Huhn
v’ 5 verschiedene Saucen
v frisches Marktgem(jse nach Saison
v Kar’coﬁccln und Krus’celn
v kleines Brotkérb!e
v Kraftbrithe mit Sherry

pro FPersona 16,80€
Amcpreis fur zusatzich zweierlei Fisch: 300 € PF

« K ssefondue”
v aus Knoblauchﬁutter, Berkése~Mischung) Obstler

mit (oder ohne) Baucmspeck zubereitet
v kleiner Sa]atte”er als \/orspeise
v Kartogeln
v’ Pauernbrot und Weissbrot
v Apfel- und Bimenspalten

pro Fcrson a 14,90€

- bitte Minimum 1 Tag vorher bestellen -



\/orsPciscn und Halate

Bcilagcnsalat 4,20
mit Plattsalaten und Rohkost im Hausdressing

Fcldsalat mit gerdstetem Schinkcnspcck 4,20

und Kirschtomaten an Ba]samicodressing

K aninchenriickenfilet 11,20
im K okosmantel gebraten auf Ackersalat mit Winter-
Apgelgeleé und Freisselbeervinaigrcttc

(Geschmelzte Bcrgkéseravfoli 7,80
mit brauner Nussbutter und APFelchu’mcy

Salattc”cr,,Héhcnwirt » 14,80
bunte Salate vom Markt mit einem

kleinem Rumpsteak und glasierten K irschtomaten

[~ xtra Portion Kréutcr[:agucttc 2,50



Ouppen

Kahmsuppc vom [Jokkaidokiirbis
mit glasier‘cem Apge!spieﬁchen

K raftbriithe vom Angéucr Milchkalb
mit [ ladle, glasicrtcn / uckerschotenstreifen
und Schnittlauch

Késsilpp]c
vom A”géucr Bergkés mit Traubenkemél
und WeiBbrotcroutons

»a Bcrgstcigcrsu]apcn“
Zwiebellcond mit WeiBwein und ein mit Kése
iiberbackenes \Weisbrot obendrauf

4,90

5,40

420

4,60



Fischgcrichtc

Filct vom 5ecsaib|ing 15,80
aus heimischen (Gewsssern im Zitronengras{:ond Poc}niert

auf Wurzelgemijse mit Dillkartoffeln und RieBlingrahmsauce

gcgri“tc Black—-Tigcr—-Gamclcn 16,20
auf Tagliate”c mit K irschtomaten
an Kréuter~Knoblauch~Festo

Aﬂgﬁucr Gcbirgsbach{:ore“c «Muillerin Art” 17,80

mit KréutanimonemFU”ung an
zerlassener Butter und Gértncrinkartogeln

Wir verarbeiten ausschlieslich Frisc!’ncisch und bitten Sie um

\/ersténclnis falls mal etwas ausgchen sollte.
L

Hﬁs’gmacthtc Kéisspatzcn 9,50

Ohnc Fleisch

mit geriebenem Bergkés, angebréunten / wiebeln,
Schnittlauch und kleinem Salat

Nuclclvariation nach Art des Hauses 1%,80
ein Capeletti mit | achs g@cij”t,
eine Kliirbismaultasche und ein Bergkéseravioli auf

Wurzelgem[ise und OrangemDi”rahmsauce



Alpenldlchc

5PicB ,Diavolo® 16,20
Schweinemedai”ons mit Zwiebeln und Zucc!‘n’ni

am Spie[’) gegri”t, auf buntem, scharfem Chili~FaPri§<a~
Rahmgemﬁse mit K artoffelkrusteln und frittierten K rautern

Hélﬁnchcnbrustf:ilct im K urbiskernmantel gcbratcn 1%,90
auf cremigem bergkésrisotto mit glasierten K arotten

an Fortweimjus

Schweineschnitzel “\Niener Art~ 11,90

mit Pommes frites

“Augéuer Winter(G’schicht” 16,80
Schweinefilet-u. [shnchenmedaillons auf hausgemachten
Késspatzcn mit R 8stzwiebeln und Champignonrahmsauce

Im Eisenppénnle serviert



Alpcnkﬁche

(Gesottener Tamcclspitz vom A“géucr Weidevich 12,80

auf dreierlei \/\/urzclgem[jsc) Meerrettichschaum

und Schnittlauchkartoffeln

A“géiUCr / wiebelrostbraten 16,80
mit frisch gcdﬂns‘cetcn / wiebelnin der Bratenjus

und Bratkartogcln

Hirschkalbsbratcn 16,90

vom A”géuer Bcrgwild auf Rahmwirsing
mit Haselnuﬁspétzle und Pochicr‘ccr Rotweinbirme

F{:e‘ﬁ:crstcak 18,20
mit geschrotctem bunten F?cger n Rahmjus,

dazu frisches Marktgem[isc und K artoffelrosti

Bitte beachten Sie auch unsere Tagcsangcbotc auf den Ta]ccln im R estaurant.
Wie . immer am Wochcncndc gcbratcnc Bauernente oder frisches Hirschgulasch



Dcsserts

Apmcclstr‘uc}cl

mit Vanilleeis oder -sauce und geschlagener Sahne

K aiserschmarrn
mit Mandeln und Kosinen
dazu lﬁausgemachtes APFe]komPott

A“géiUCr AP{:clkiich

im /imt - Zuckermantcl mit \/ani”ceis

Warmer Schokoladenkuchcn
auf Wa]cﬁlbeerenkompott und \/ani”espuma

Sclﬁokoladcn{:ondue
mit frischen [Triichten der Saison

HaU5gcmachtcs Schokoladcnmoussc
mit geﬂémmtcr Ananas und Mangosorbct

5,80

8,90

4,50

7,00

6,90

7,90



Nachmittagslcartc

(nurvon 14.00—~17.30 U[wr)

Paar Wicncrlc mit Prot

Paar Lanc!jégcr mit Prot

ch[wsclcnc]c hcrzha{:tc, [‘vausgcmachtc EintéP{:c
nach Groﬁmut’ccr's Kcchtcn (nicht immer verFUgbar)

Brotzeitbrettl
chcrkés, roter und weiBer FreBsack, Lancﬁégcr

chcrwurst, Schinkenspcck, A”géuer Késc
und Putter z[jmctig garniert, dazu a Schnépslc

Alphirtcnplattc

luf:tgetrockncter SCEinkensPeck, hauchdiinn
awcgeschnitten und &mctiger Bergkés am Stiick
mit Zwiebeln und Butter garniert,

auf'm Holzbrettlc serviert

Allgsuer Wurstsalat
Leberkésc und [~ mmentaler, mit /wiebeln und
Gurken herzhaft abgeschmeckt

5,50

2,90

2,90

9,60

9,80

7,60



Vom [Fass
Urtyp

T eutsch Fils

Fiirstabt [efeweizen
Urbayrisch Dunkel
Radler oder Alpenrac”er
(mit dunklem Bier)

(Cola-Weizen
Russ

Aus der Fiaschc

A!t Kcmptcmcr Weike

Bicrspczia]it’étcn

0,5 |
0,3 |
0,3
0,5 |
0,3 |
0,5 |
0,3 |
0,5 |
0,3 |
0,51
0,51

0,5 |

dunkle, obergérigc Weissbicrspezialitét

Y:Urstabt LCiCl’ItCF Weizen

Schotferhofer Hefeweizen

Alkoholfrei

Biible Bier

l’ICT‘Z!’IaFt~5UgigCS T raditionsbier

inder Bﬂgchcrschluﬁﬂaschc

Jever [Fun
Pilsener alkoholfrei

0,5 |

0,5 |

0,5 |

0,53 |

2,80
2,40
2,60
%10
2,60
310
2,60
2,90
2,40
510
%10

3,10

3,00

5,10

5,10

2,70



Alkoholfreie (Getranke

Angéucr Alpenwasser

Nature” ohne KoHenséure

Coca Cola, Cola~Mix

Orangen~ocler /itronenlimonade

Coca Cola Light

Red Bu]LsimPlg (ola
Red Bull
Almdudler

Sclﬂweppcs Bitter | emon
Praumeisters K raftmalz

55&6

Apmcelsanct
Orangensapt
Kirsclﬂsalct
Bananenncktar
Traubensa)ct
Maracujasaxct
Jolﬁannisbeersalct

Sagtschorlc
alle + Ho]underbltite

Longdrinks
mitjcwcils 4l Alkohol

CamPari Orangc
Wodka | emon
Wodka Red Bull
PBacardi Cola

0,25 |

0,75 |
0,25 |

0,21
o4l

0,21
o4l
0,25 |
0,25 |
0,3% |
0,21
0,33 |

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

alle als o4 |

0,21
o4

1,80
3 40
1,80

2,20
2,70

2,30
2,80
2,90
2,90
2,70
2,50
2,50

2,50
2,50
2,60
2,60
2,40
2,60
2,40
2,00

2,30
2,80

4,90
4,90
5,90
4,90



APcriti{:s
Martini Bianco oder D oro

Sandeman Sherrg Medium Drg
C]]as SCk’c oc{.Frosecco

SchnaPscrLAlm

Obstlcr

A”géuer C]ebirgsenzian (Turra)

Angéucr chschnaps

Williamsbirne

Oberstc;orf:er Berggeist, 51%iger Kréu’cer
alter Willi, im Holz?ass gereixct

Himbecrla ...ia,]a,]a

Wodka

GraPPa

Cognac
Rcmg Martin VS OF

Whiskcy
Jack Daniels
Jol’mnic Walker Rcd Label

Jim Beam

| ikore

Bombardino

warmer [~ ierdiksr mit Sahne
Bai]egs

Sambuca Molinari

Warmer Amaretto mit Sahne

Bitter
Fernet Brar\ca

Averna

Ramazotti

Jégermcister

CamPariBitter

5cl
5c|
o, 1

2
2l
2
2
2l
2
2
2l
2l

2 cl

4l
4l
4 |

4 |

2 cl
2 cl
4

2
2l
2l
2
4l

2,50
2,50
2,90

2,50
2,60
2,60
2,80
2,90
4,50
2,80
2,50
5,80

5,60

5,50
2,60
2,90

3,20

2,80
2,60
5,50

2,60
2,60
2,60
2,60
2,80



Heire (etranke

T asse K affee 2,10
[Hafer K affee % 40
Cappucino 2,40
(afe| atte 2,90
[Cspresso 1,90
DoPPelter [ spresso 2,60
[Cspresso Macchiato 2,20
[Cspresso Corretto 2,90
mit einem Schuss GraPPa oder Amaretto

Affogato al caffe 2,90
i Kugel Vanilleeis mit heipem [~ spresso

| atte Macchiato 2,90
Heite Schokolade, 2,80
mit Milchschaum oder Sahne

(Glas T ee (verschiedene Sorten) 1,80
FPortion | ee 2,60
Hafer Glithwein % 40

r‘lagerl Jager’cee 3,70



WeiBweine

Hauswcfn ,,SOnntagsschoPPen“
Vs 5,20 12: 5,90 i]l:11,%0

Wijrttemberg;
Fc"bachcr Goldbcrg Ricﬁling
halbtrocken, feinfruchtiges Aroma
ellbacher Weingartner e.(.
1,/8:2,10 Vi 4,20 a: 7,90 1]:15%0

SCHOB Fricdclshcim
Schcurcbc K abinett Frédikatswcin
licblich, edler Tropgen, eine SPezialitét
1/8: 2,40 Vs 4,70 2: 8,90 1] 17,30

Baden
MillerT hurgau QbA
Winzergenossenschaﬁ: Sasbach am K aiserstuhl
trocken, saftig

1,/8:2,10 Va: 4,20 Va: 7,90 1] :15,30

2010er Limburg

Weier Burgunder K abinett QbA (Goldmedaille)
Winzergenossenschagt Sasbach

am Kaiscrstuhl, trocken

1: 9,50



2010er Limburg
Girauer Burgunc]cr K abinett QEA (Cjoldmcdai”c)
Winzergenossenschapc Sasbach am Kaiserstuhl

trockcn

/2: 9,50

Osterreicl‘n
Giriiner \/cltli ner
‘)olaann TOP{:, Niederssterreich
[_eicht, frisch, fruchtig
1,/8:2,%0 Va: 4,60 V2: 8,70 1] :16,90

2009,/2010 Strauss \/ulgo Schopper
Gclbcr Muskatc“cr

Sijclsteiermark) Muskataroma mit / itrusnote, fruchtintensiv
i /8:4,%0 Va: 8,50 Va: 16,50 3/4:2%.90

oL ust & | aune®
Griiner Veltliner 2010
7 ull, Weinviertel
DAC, knackige Siure und charmante [rucht
1,/8:%,60 Ya: 6,90 Yo 19,30 % 119,70

Finot Chardonnag
Winzerhof K aiser Burgenland
aﬂgenehm mild, ﬁruchtig«ixotische Aromatik
1,/8:2,40 Va: 4,90 2: 9,30 1] 18,10



Weisherbst

Paden

SFétburgundcr Weisherbst QbA
Winzergenossenschapc Sasbach am Kaiserstuhl

trocken, elcgant, volle Art

1,/8:2,40 Va: 4,80 12: 9,10 1] 17,70
K otweine
W[irttemberg;
Tro"ingcr

Fe”bacher Wcingér‘mcr e.(.
Halbtrocken, Fruchtig~!<ernig
1,/8:2,50 Va: 4,90 1: 9,30 1] 18,10

DBaden
Spétburgunder QEA
WG Sasbach am Kaiserstuhl
trocken) zartfruchtig
1,/8:2,40 Va: 4,80 12: 9,10 1] 17,70

,Kote Haldc“
Spétburgunder

WG Sasbach am K aiserstuhl ((Goldmedaille)
trocken

2: 10,50



[talien / SUdtirol
Montcpulciano D Abruzzo

Co”c al Montc
dunkel, vo”mundig

1/8:2,50 Va: 4,40 /2 8,30 1] 16,10

Lagrcin
2008, Klostcrkc”crei Muri
dunkles (Granatrot mit violetten ] 6nen

i/8:%,90 Yo 7,90 o: 15,350 3: 22,70

\/alPolicc”a Kipasso
2009 Monte Vajo Veneto

intensiv aromatischer Rotwein, reich an Aromen von wilden Kirschen

gepaart mit e!egantcn K &8staromen, lang und elegant im Abgang.

i/8:%40 Va: 740 2: 14,50 %4: 21,20
Osterreich
chigelt Camuntum Cuveé

Weingut Netzl ((Grand [rix-Sieger 2010)
Kubingranat) c}unke]bcerige Frucht, am (Gaumen clegant,
bietet | rinkfreude
1,/8:4,50 Va: 8,90 217,30 %4 2,70

(Cabernet Sauvignon chigcl’c
Winzerhof K aiser Burgen]and
dunkles (Granatrot mit violetten | 6nen
1,/8:2,%0 Va: 4,30 2: 8,10 1]:15,70



Frosccco, 5ci<t & ChamPagncr

0,75 |

Sekt Hausmarke

Frosecco ,,Le Contessc“

Veuve Cliquot Demi Sec

Weinschorle & Co.

\WeiB, rot, sii® oder sauer

JPirdies

Frosecco mit Apcro! und einem

Schur Soda, auf [ is mit Orange

14,50

1 7,00

59,00
0,25 | %20
0,51 5,70
0,25 | 4,20




